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FICHA TÉCNICA 

ESTUFA DE 4 QUEMADORES + FREIDORA + HORNO + PLANCHA + 

GRATINADOR (64”). 

MODELO: EM-H-C 

DESCRIPCIÓN DEL PRODUCTO: 

• 4 Quemadores abiertos en hierro fundido con pintura resistente a la 
flama.  

• Tapa desmontable con sistema anti-atasco en quemadores abiertos. 

• 1 Válvula piloto de encendido compartida por cada 2 quemadores 
abiertos. 

• Válvulas de gas importadas (certificación CSA uso comercial), 1 por cada 
perilla ergonómica. 

• Termostato en horno con rango de 100°C a 300°C. 

• Puerta horno con sistema de apertura de contra pesos de fundición. 

• 2 Parrillas niqueladas en horno y 1 en gratinador. 

• Kit de espreas para gas natural. 

• Patas niveladoras. 

• Dimensiones exteriores (m.): 1.83 (frente) x 0.76 (fondo) x 0.90 (alto). 

• Potencia: 30,000 B.T.U/Hr por cada quemador. 

• 1 Charola para captar escurrimientos en gratinador. 

• Asador: Bayoneta para 3 posibles alturas. 

• Área útil de Asador (m.): 0.30 (frente) x 0.593 (fondo). 

• Potencia Asador: 35,500 B.T.U/Hr. (1 Quemador A.I. tipo U). 

• Plancha: Placa de acero cold rolled 1/2” espesor acabado espejo, recuperación inmediata. 

• Área útil de Plancha (m.): 0.605 (frente) x 0.507 (fondo). 

• Potencia Plancha: 35,500 B.T.U/Hr x 2 = 71,000 B.T.U/Hr. (2 Quemadores A.I. tipo U tridente). 

• Gratinador debajo de plancha. 

• Freidor: 4 L, canastilla niquelada con jaladera plastificada. 

• Potencia Freidor: 11,350 B.T.U./h. (1 Quemador tipo H A.I.). 

• Dimensiones interiores del horno (m.): 0.76 (frente) x 0.56 (fondo) x 0.41 (alto). 

• Potencia horno: 35,500 B.T.U/Hr (1 Quemador A.I. tipo U tridente). 

• Peso: 297 kg. 
 

DISPONIBLE EN 2 VERSIONES DIFERENTES: 
 

• TOP (100% en acero inoxidable T-430). 

• MIX (exterior en acero inoxidable 430 con interior en acero aluminizado). 
 
 
 
 
 
 
 


